
8 bis avenue de la Sœur Rosalie – Paris 13
01 43 36 62 00 

bonjour@hotel-rosalie.com

→   L’ATELIER 
 
Un espace calme donnant  
sur la terrasse du Jardin,  
privatisable et modulable  
au gré de vos besoins…  
tout est possible !



Rosalie s’est installée au cœur du 13e 
arrondissement, à deux pas de la Place d’Italie, 
bien à l’abri d’une petite avenue ombragée  
de platanes. Derrière la haute façade de l’entrée, 
sous l’œil des muses romaines du rooftop,  
se cachent une succession de jardins et  
de terrasses pour reprendre son souffle  
à l’écart de la ville.
Des 60 chambres douillettes de l’hôtel aux 
cocktails herbacés du bar, la nature se retrouve 
dans l’assiette, elle vous abrite du soleil  
le temps d’un café au calme, elle vous accueille 
en son sein pour un apéro bucolique, le temps  
de quelques heures ou de quelques jours…
Notre hôtel est adapté aux personnes  
à mobilité réduite.

HÔTEL FERTILE  
& LIEU VIVANT



Profitez du calme de l’Atelier pour  
organiser un séminaire chez Rosalie.

L’atelier est entièrement modulable  
et peut accueillir jusqu’à 16 personnes  
en style théâtre, classe, îlot ou conférence.  
Il est équipé d’un grand écran connecté 
pour projeter films et présentations.

CONFIGURATIONS POSSIBLES  
DE L’ATELIER : 

Conférence (1) → 16 personnes
Classe (2) → 16 personnes
Îlots (3) → 16 personnes
Théâtre → 20 personnes

L’ATELIER

1

2
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LOCATION DE L’ATELIER
800 € / jour



→  PAUSE ACCUEIL  –  10 € / personne 
Café fraichement moulu de la Brûlerie  
des Gobelins, thé de la maison Kodama, 
jus d’orange frais

→  PAUSE MATIN  –  15 € / personne 
Café fraichement moulu de la Brûlerie 
des Gobelins, thé de la maison Kodama, 
jus d’orange frais & banana bread 
maison

→  DÉJEUNER  –  30 € / personne 
Entrée à partager + plat servi à table  
+ dessert individuel 
Eau, thé glacé maison & café

→  PAUSE APRÈS-MIDI  –  15 € / personne 
Café, thé, jus d’orange & gâteau  
au chocolat maison

JOURNÉE D’ÉTUDE  
95 € / personne 
 
–  Location du salon  

pour 10 à 16 personnes
– Pause matin 
– Déjeuner 
– Pause après-midi

→  ENTRÉES À PARTAGER 

Brick aubergines-feta 

Houmous de pois chiche à la betterave 

Taboulé de quinoa

→  PLAT AU CHOIX 

Dhaal de lentilles corail  
et riz basmati semi complet bio  

Salade colorée  
Jeunes pousses, carottes, radis, tomate,  
toasts de patate douce au chêvre chaud,  
à l’huile de sésame et cramberry

→  DESSERT AU CHOIX 

Crème chocolat au tofu soyeux 

Chia pudding au lait de coco

LE
S PAUSES



Vous souhaitez profiter de la Pièce  
à Vivre et du Jardin Public rien que pour  
vous, y organiser un événement privé  
ou professionnel en pleine ville tout  
en étant au calme et entouré de nature ?

Ces deux espaces sont modulables  
et permettent plusieurs configurations 
d’événements, en accueillant jusqu’à  
60 personnes.

→  CONFIGURATIONS  
D’ÉVÉNEMENTS : 

–  Séminaire, dîner d’entreprise, cocktail 
déjeunatoire / dinatoire, atelier…

–  Réception, buffet, déjeuner, dîner, 
anniversaire, mariage, baptême, PACS… 

PRIVATISATION



→  À LA CARTE
Cigare feta aubergine 
Brick poivrons, tomate, courgettes, oignons
Toast de patate douce au chèvre
Tartelette tomate & chèvre
Aubergine au parmesan
Cake aux légumes
Taboulé de quinoa au citron confit
Carottes au cumin
Houmous de pois chiche à la betterave
Tzatziki aux herbes du Jardin

→  FORFAIT BOISSONS 
 
Afterwork – 30 € / personne 
6 pièces + une bouteille de vin pour 4 + thé glacé 
 

Cocktail dinatoire – 60 € / personne 
12 pièces + une bouteille de vin pour 3 + thé glacé

→  FORFAIT FOOD 
 
Afterwork – 20 € / personne 
5 éléments au choix 
 

Cocktail dinatoire – 50 € / personne 
12 éléments au choix

→  BOISSONS
–  Forfait soft – 5 € 

Eau plate & gazeuse  
+ thé glacé maison

–  Forfait vin – 7 € 
Eau plate & gazeuse + 1 verre de vin

–  Forfait cocktail – 12 € 
eau plate & gazeuse + cocktail Rosalie

–  Forfait cocktail & vin – 19 € 
eau plate & gazeuse  
+ cocktail Rosalie + 1 verre de vin

CO
CKTAILS & AFTERWORKS

Compotée de tomate & chantilly de chèvre
Poivronnade
Dhaal de lentilles corail
Chili sin carne

Pudding de chia
Crème choco au tofu soyeux
Gâteau au chocolat
Financier aux amandes
Riz au lait



CO
NTACT

8 bis avenue de la Sœur Rosalie
Paris 13

01 43 36 62 00 
bonjour@hotel-rosalie.com

https://www.hotel-rosalie.com/

→  MARIE AZZI  
Directrice 
 
06 63 44 13 76 
marie@hotel-rosalie.com

→  ANTOINE PORTEJOIE  
Adjoint de direction 
 
01 43 36 62 00 
antoine@hotel-rosalie.com


